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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for at forhindre kontaminering af fødevarer med
desinfektionsmiddel efter brug. Der foretages afskylning med
rent vand hvor dette foreskrives.
Hygiejne: Rengøring: Virksomheden anvender til desinfektion
af borde m.v godkendt desinfektionsmiddel baseret på sprit,
der iflg brugsanvisningen ikke kræver afskylning efter brug.
Ingen anmærkninger
Til anden desinfektion anvendes desinfektionsmiddel
(klorholdigt middel) godkendt af Fødevarestyrelsen. Midlet
anvendes maskinelt og fortyndes iflg. brugsanvisning.
Virksomhedens mundtlige procedurer for virketid og afskylning
med rent vand er i overensstemmelse med brugsanvisning på
dunk/datablad. Ingen anmærkninger.
Øvrigt udstyr, rengøres/desinficeres med varmt vand i
opvaskemaskine.
Der er taget foto af etiketter beholdere.


