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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i slagterafdeling. Personaletoilet med
forrum i kælderen. Procedurer for varemodtagelse herunder
evt. temperaturkontrol. Procedurer for opbevaring af
fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Målt temperatur i butikken og kølerum. Gennemgået mundligt
procedurer for fremstilling af pølser og spareribs. Fryserum i
kælderen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med arbejdsborde, kølediske og
opvaskefaciliteter. Kølerum med hylder. Røgeovn og gulv
omkring trænger til rengøring. Kogekar. Gulv og vægge i
slagterafdeling/udskæring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Dør ud til
det fri. vinduer og rørføringer under vaske. Gulvriste.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur for perioden juni
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og frem til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: DK-Skinke 11.56 kg, fiskefars fin
500g, mørksejfilet uden ben via følgeseddel. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


