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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskabe,
mundtlige procedurer for varmholdelse af pølser, set relevant
måleudstyr samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ydet konkret
vejledning om, at der kontinuerligt enten skiftes handsker eller
vaskes hænder.
Følgende er konstateret: ansat oplyser, at pølser opvarmes til
65 grader C.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om opbevaringskrav på min. 75 grader C for
opvarmet fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskabe,
produktionsoverflader og gulv i stade.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af stade. Vejledt om
skadedyrssikring af hul i dør ved indgang til stade.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring og opvarmning af fødevarer
fra maj 2021 til d.d.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning af fødevarer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel og ansat har mundtlig redegjort for indhold af selleri i
oksepølser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Virksomheden har ophørt bronze spisemærke, aktiviteten afmeldes d.d.


