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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
fødevarer, idag kødboller herunder korrekt brug af termometer.
Virksomheden benytter blæstkøler og der nedkøles i lave
gastrobakker med mellemrum imellem gastrobakkerne -ok. Der
benyttes indstikstermometer til kontrol af nedkøling af
fødevarer, idag set indstikstermometer -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram for nedkøling og opvarmning af fødevarer,
herunder at opvarmning pt foregår til min. 75 grader og
nedkøling pt sker fra 65 grader til 10 grader på max 3 timer-ok.
Kontrolleret frekvens for kritiske kontrolpunkter opvarmning og
nedkøling min 1 gang om ugen-ok. Kontrolleret dokumentation
for perioden juni til idag for opvarmning og nedkøling af
fødevarer, for nedkøling drøftet frekvens for dokumentation da
det oplyses, at der i enkelte uger ikke nedkøles fødevarer, og at
egenkontrol tilrettes i forhold til aktiviteter-ok. Idag vejledt om
brug af Sitti, og såfremt det anvendes, må det tilføjes i
egenkontrol og dokumentation må gemmes.


