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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur og hygiejniske opbevaring af fødevarer
i køl og frost -ok. Kontrolleret virksomhedens håndtering af
fødevarer i forbindelse med fremstilling af frokost -ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken herunder
rengøring i kølere og af produktberørende flader -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder at der er risikoanalyse for aktuelle
aktiviteter -FVSt risikoanalyse benyttes, der er udpeget
relevante kritiske kontrolpunkter, angivet kritisk grænse og
korrigerende handling, frekvens for kontrol og dokumentation,
og det oplyses at dokumentation sker i forhold hertil -ok. Idag
kontrolleret dokumentation for perioden juni 2021 til idag for
varemodtagelse, herunder drøftet angivelse af korrigerende
handling ved overskridelse af kritiske grænse, opvarmning samt
opbevaringstemperatur-ok.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
uddannet/instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


