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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevist kontrolleret opbevaringstemperatur i
køle- og fryseenheder, samt kontrolleret tildækning af
letfordærvelige fødevarer på køl, og at råt kød er adskilt fra
spiseklar-produkter i hvert sit kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af produktionskøkken, herunder
afløb i gulvet, emfang, indbygget kølerum og vinduer.
Vejledt konkret om muligheden for at opsætte finmasket net
på vinduer i tilfælde af behov for udluftning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling siden maj 2021 til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Obligatorisk mærkning af oksekød: Oksesteaks
og Côte du beuf.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


