
Tip Top Catering

 

Stade 2025

Litauen Alle 13, 20-25 20-23

2630  Taastrup

34057370

0

1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.07-09-2021

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaring af fødevare på
lager samt kølerum, kontrolleret faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring ved vejestation og personale område.
mundligt gennemgået procedurer for for hurtig og sikker
tilbagetrækning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
lagerområde, kølerum, reoler, område omkring vejestation.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: kontrolleret
at port til stade og dør til kølerum slutter tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse af
kølepligtige fødevarer, og temperaturkontrol af kølerum og
varevogn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: rødpeberfrugt, forårsløg, tomater og æg ved
følgeseddel og faktura. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre


