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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: arbejdsborde, køle-
og fryseenheder herunder gummilister, gulv i
produktionsområdet, indvendig i opvaskemaskinen,
madelevator, isterningmaskine, emfang og fedtfilter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: kontrolleret vedligeholdelse af
inventar i produktionsområdet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
produktionskontrol af fødevarer, herunder opvarmning. For
periode 1.5 til 1.9.2021. samt at risikoanalysen er dækkende
for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret anvendelse af
smagsforstærker, at der anvendes maksimalt 10g pr. kg
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