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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og adskillelse af
fødevarer under opbevaring og produktion i prep køkken og i
boden samt procedure for marinering af kød.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der er mindre
belægninger på stik og i slukket køleskab samt langs gulvet
nederst på væg under produktionsbord. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af udstyr og
overflader i bod samt fælles opvaskerum inkl.
opvaskemaskiner.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: I bod:
Gummilister i køleenhed ved siden af ovn er revnet og ved
bordplade ved kassen er der åbent ind til spånplade, hvilket
hindre hygiejnisk renholdelse. I prep køkken: For enden af
bordpladen og på hylden under bord mangler der en
laminatliste, hvorved der er åbent ind til spånplade. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra maj til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


