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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur på
køl og frost er kontrolleret stikprøvevis, ok. Kontrolleret at der
er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ok.
Virksomheden oplyser at der modtages færdig opvarmet mad
fra anden del af virksomheden (Reden). Virksomheden oplyser
at der ikke genanvendes rester, ok. kontrolleret datomærkning
på åbne fødevarer, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
opbevaringstemperatur siden opstart efter Coruna.
varemodtagelse og opvarmning dokumenteres af anden del af
virksomheden (Reden).
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Vejledt omkring at det kunne være en mulighed at anvende
elektronisk egenkontrolprogram.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


