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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur på køl og frost. Mundtlig
gennemgået procedure for varemodtagelse, heriblandt
modtagelse af stik med bagervare fra andre loaktioner som er
forsvarlig beskyttet mod kontaminering. Mundtlig gennemgået
procedure for opbevaring af sandwich efter produktion.
Hygiejnisk personale faciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum, bordkøl, fryserrum, opvaskemaskine, butiksområde.
Vejledt generelt om reglerne for at lokaler hvor der opbevares
eller tilvirkes fødevare skal renholdes.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om reglerne for
vedligeholdelse af lokaler hvor der opbevares fødevare så de
holdes i en sådan stand at de renholdes.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation af
egenkontrolprogrammet.
Følgende er konstateret: Der er i dokumentation at
egenkontrollen i løbet af de sidste 2 måneder, ikke udført
kontrol i 4 af ugerne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om de fastsatte frekvenser i
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egenkontrolsprogrammet overholdes.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


