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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer, samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir i
produktionsområde.
Følgende er konstateret: Virksomheden har kun koldt vand i
håndvask i opvaskeområde. I opvaskeområdet er der
derudover to vaske med både varmt og koldt vand og en
opvaskemaskine, således at virksomheden kan benytte den ene
vask til håndvask, indtil der igen er varmt vand i håndvasken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at der skal være varmt og koldt rindende
vand i vaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med køleenheder, bordoverflader, friture,
ovne og kebabgrill, opvaskeområde med æltekar og
bordoverflader, lager med hylder, samt køle- og frostrum med
hylder.
Generelt vejledt om rengøring af overflader.
Konkret vejledt om øget rengøringsfrekvens af ventilationsrist i
kølerum, samt ventilation i produktionsområde.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Køleenheder i produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., p-nummer og
fødevareaktiviteter.


