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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, emballering og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Samt kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Procedurer for tilberedning af
pomfritter, kebabmix og burger. Vejledt om dannelse af
akrylamid ved for høj temperatur samt for lang tid, sikring
gennemstegning af grillkyllinger og hakkebøffer til burger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring af køkken, lagerlokale, køkkeninventar og tilvirkende
salgsområde. Samt rengøring af overflader og redskaber som
kommer i kontakt med fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Virksomheden er gennemgået for tegn på skadedyr i form af
fluer, myrer, mus eller rotter. Skadedyrsikring af udsalgsområde
samt lager herunder at døre lukker tæt, bevoksning udvendigt
er holdt nede, containerområde er ryddeligt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved opvarmning i perioden fra sidste tilsyn til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


