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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Det indskærpes, at varmebehandlede, nedkølede og
letfordærvelige fødevarer skal opbevares ved højst 5 °C.
Følgende er konstateret: Virksomheden havde en hel tilberedt
flæskesteg opbevaret i køleskabet ved for høj temperatur. Hel
flæskesteg blev til en kernetemperatur på 9.8 grader med
kalibreret indstikstermometer og rumluften i køleskabet ved
siden af flæskestegen målte til 11.7 grader med kalibreret
rumluftmåler. Målingerne blev startet kl. 10.04 og afsluttet
10.15. I køleskabet blev der ydermere opbevaret skinke, kage
og andre tilberedte fødevarer. Ejeren valgte at kassere
fødevarerne med overskredet temperatur. Fotodokumentation
af målt temperatur er optaget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det er for
varmt, jeg smider det bare ud.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Det indskærpes, at fødevarer i alle led skal beskyttes mod
kontaminering, der kan gøre dem uegnede til konsum.
Følgende er konstateret: Virksomhedens frostskab fremstod
rimet til. Virksomheden havde flere åbne poser med fødevarer,
hvorpå der tydeligt kunne ses rim fra frostskavet. Herunder
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pølser, kyllingespyd og rå burgerbøffer. Ejeren valgte at kassere de kontaminerede fødevarer. Vejledt generelt
om regler, for beskyttelse af fødevarer mod kontaminering.
Virksomheden havde følgende bemærkninger. Jeg pakker det fremover i lukkede poser. Fotodokumentation af
forholdet er optaget.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for gennemført egenkontrol.
Virksomheden politianmeldes. Følgende er konstateret: Virksomheden kunne under kontrolbesøget ikke
fremvise gennemført egenkontrol for varemodtagelse siden d. 16.august 2021. Jf. Virksomhedens
egenkontrolprogram, skal dokumentationen fortages en gang om ugen. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Det har jeg glemt. Fotodokumentation af seneste målinger er optaget.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaring, opvarmning, varmeholdelse og nedkøling fra medio august til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Offentliggørelse af kontrolrapport på egen hjemmeside.
Fulgt op på anmærkning fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er ikke bragt i orden. Virksomheden politianmeldes.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke offentliggjort deres seneste kontrolresultat på deres
hjemmeside. Ved kontrolbesøg d. 8.april 2021, er der linket specifikt til virksomhedens hjemmeside.
https://arstidens-frugtgrnt-og-mini-marked.business.site/
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg har uploadet seneste kontrolrapport til google maps.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fået anmærkninger for overtrædelser af fødevarelovgivningen på
minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesøg. Det giver Fødevarestyrelsen mulighed for at tage skærpede
sanktioner i brug under visse forudsætninger.


