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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering og adskillelse af brøddej og
konditorkager, opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl og
frost, temperaturer - ok, hygiejniske håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: gulv i bageri, røremaskiner, rundstykkemaskine
og rullebånd. Der er vejledt generelt i renholdelse af
fødevarekontaktbærerende overflader.
Følgende er konstateret: stik til brødbagning ses med
sorte/brændte belægninger. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Virksomheden oplyser de vil kontakte
rengøringsfirma til at rengøre stik. Vejledt generelt om reglerne
for renholdelse af udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer
på køl fra juni til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


