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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevis kontrolleret temperaturer i kølerun og
frostrum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overhørt
virksomhedens mundtlige procedurer for håndtering og
adskillelse af allergener.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Serveringsområde, samt køkken. Herunder produktbærende
overflader, kantiner i varmebro, samt hylder i kølerum. Samt
friture, stor røremaskine og tilvirkningsmaskine ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Gulvet i produktionen
Følgende er konstateret: Det er små huller af afskallet maling.
Virksomheden er opmærksom på problemet og er ved at finde
en løsning.Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
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kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling fra sidste kontrolbesøg til dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registreringer.


