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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Kontrolleret velfungerende måleudtyr.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder i køkkenområde og
persoanletoilet, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer
for rengøring og evt. desinfektion af lokaler, udstyr og inventar,
som er i direkte kontakt med fødevarer, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligholdelsesplan for køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret Dokumentation for
kontrol med opbevaringstemperatur og genopvarmning. Bøde
fremsendt kr. 5.000. Følgende er konstateret: Der mangler
dokumentation for opbevaringstemperatur 3 gange fra sidste
tilsyn til og med i dag frekvens er sat til 1 gang om ugen.
Der mangler dokumentation for kontrol med genopvarmning
13 gange fra sidste tilsyn til og med i dag. Frekven er sat til 2
gange om ugen.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret tørvarer,
mælk og pålæg for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


