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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og engangsaftørring,
temperaturkontrol i kølerum og frostrum, opbevaring af
fødevarer med og uden kølekrav. Kontrolleret procedure for
buffet håndtering, herunder der bruges lange tænger samt
virksomheden oplyser at de holder sig inden for tretimers
retningslinje for produkter på buffet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for håndtering af kikærter, bønner
herunder udblødning samt lang kogetid. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret personalefaciliteter, herunder toiletforhold med
forrum med håndvask, sæbe og papir. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, herunder hylder og
ventilation i kølerum, komfur, emfang og melspande.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for lektiner.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra august 2021 og frem til dags dato. Konkret vejledt
om løsningsforslag til f.eks at måle kølekrævende fødevarer
frem for f.eks grøntsager.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
På kassebon kommer et andet CVR-nr. end som er registreret ved Fødevarestyrelsen, jf. virk.dk er CVR-nr. som er
registreret ved Fødevarestyrelsen aktivt og med virksomheden oplyst under p-enheder. Vejledt konkret om
løsningsmulighed for at få tilrettet til korrekt CVR-nr, så der ikke kommer tvivl om korrekt registrering ved
fremtidige kontrolbesøg.


