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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Arbejdsgange og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler når
køkkenpersonale er bærer af sygdom eller har plejet syge
familiemedlemmer med symptomer på norovirus
(roskildesyge), arbejdsgange for ”nulstilling” af køkken,
hygiejniske håndvaskearbejdsgange og håndvaskeforhold,
egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og
opbevaring af arbejdstøj og private genstande. Ydet generel
vejledning om norovirus ved gennemgang og udlevering af
fakta ark, herunder specifikt vejledt om mulighed for at være
rask smittebære uden kliniske symptomer. Ydet generel
vejledning om ”nulstilling” af køkken. Ydet generel vejledning
om at hepatitis A (smitsom leverbetændelse) også er virus der
kan smitte via fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmiddel, herunder gennemgået procedurer og
frekvenser for anvendelse af desinfektionsmiddel. Gennemgået
koncentration, virketid for anvendelse af rengøringsmiddel og
desinfektion i to adskilte arbejdsgange. Vejledt generelt om , at
anvendelse af flere typer af desinfektionsmiddel, for at hindre
bakterier og vira generelt bliver resistente over for midlet.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare. Virksomhedens ansatte har redegjort for tilstrækkelig viden i forhold til
smitsom sygdom generelt. Virksomheden har fremvist information folder til nye medarbejdere og det oplyses at
der fremadrette vil i lægge Fødevarestyrelsens fakta ark vedrørende norovirus i denne informationsmappe.


