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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer med kølekrav, herunder temperatur, adskillelse og
tildækning. Kontrolleret procedure for varmebehandling og
nedkøling af lasagne samt resthåndering af varme og kolde
retter fra selvbetjent buffet. Kontrolleret procedure ved
varemodtagelse, herunder temperaturmåling. Gennemgået
produktionsgang for produktion af glutenfrit bagværk samt
produktion af creme til lagkage. Kontrolleret at virksomheden
har funktionelt måleudstyr til måling af kernetemperatur. Ingen
anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken samt
lagerlokaler, herunder udstyr, inventar og overflader. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrol i forbindelse med dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling af fødevarer for indeværende år. Set virksomhedens
afvigelse og korrigerende handling i forbindelse med
kølenedbrud i august mdr. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden på
forespørgsel kan oplyse om allergener i fødevarer udbudt til
salg og at virksomheden skilter med, at oplysning om
allergener kan fås på forespørgsel. Følgende er kontrolleret:
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Hjemmelavet kyllingelasagne, hjemmelavet lagekage med Baileys creme og hjemmelavede brød. Ansvarlig har
redegjort herfor. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
i forhold til de aktiviteter der foretages i virksomheden.


