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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrollert temperatur i køle og fryseskab herunder adskillelse
af fødevare- ingen anmærkinger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
incl inventar
Virksomhedens egenkontrol: Har set virksomhedens
egenkontrol hvor der bliver ført dokumentation med
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkølingskontrol, men virksomheden har gjort det efterbehov.
Vejledt generelt om reglerne for at der skal være en frekvens
for hvor tit der dokumenters Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkølingskontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


