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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder køkkenområde samt barområde.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler med udstyr og inventar, herunder køkkenområde samt
barområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
egenkontrollen. Bødeforlæg 5.000 kr er fremsendt.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling siden 3. november 2020, det fremgår af
virksomhedens egenkontrolprogram af dokumentationen skal
fortages en gang om ugen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der har været
sygdom.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fået anmærkninger
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for overtrædelser af fødevarelovgivningen på minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesøg. Det giver
Fødevarestyrelsen mulighed for at tage skærpede sanktioner i brug under visse forudsætninger.


