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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Optøningsprocedurer under tilsyn,
opbevaring under tilsyn af kølepligtige produkter. Der var under
tilsynet fremstilling af en større mængde tunsalat, hvilket
konkret blev vejledt om muligheden for at opdele i mindre
portioner så fødevaren ikke temperaturbelastes unødigt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Vægge
bag inventar i område med juicefremstilling og i baglokale med
tilvirkning, samt på lager. Juicer, blender, kølebro og
isterningmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken, opvaskeområde og baglokale med
tilvirkning. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for varmebehandling af frosne hindbær samt
kontrolleret dokumentationen for varemodtagelse og
opbevaring fra sidste tilsyn til dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


