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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder,
adskillelse af fødevarer på køl og datomærkning af fødevarer
på frost
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af fryserum, stik til bradepander,
beholdere til køkkenudstyr, grøntkøkken, opvaskeafdeling,
ovne, røremaskiner, beholdere til nødder og kerner, spande til
mel, sukker og gryn, rulleborde, kaffemaskiner, samt
tørvarelager i kælderen. Kontrolleret mundtlig procedure for
rengøring og desinficering af pålægsmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og frys og
varmebehandling fra marts 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret økologisk knækbrød,
æblekagerasp, økologiske flåede tomater, hele asparges på
glas, økologisk pasta, HP sauce, dijonsennep, økologisk bulgur,
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økologiske sorte bønner, limabønner, chiliflager og salsa for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst
før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Generel vejledt om reglerne for økologisk spisemærke i fødevarevirksomheder.


