
Høng Pizzehouse&grill v/Ugur

Duz

 

Hovedgaden 49

4270  Høng

37720135

07-10-2021 1

1  
1  
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, samt registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring, opbevaring af køle- og frostvarer, herunder
temperaturmåling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, tilvirkningsområde, opvaskeområde, tørvarelager, køle-
og frostfaciliteter, herunder hylder opvaskemaskine, køleskabe
og friture.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Tørvarelager
og køkken, herunder indgangsdør og fordør til produktionen fra
toilet-forrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse af tør-, køle- og frostvarer, opbevaring på køl
og frost, opvarmning og nedkøling.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, varmebehandling, samt nedkøling fra 1/10-21 til
d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Krydderi - Mexico Mix 1000g
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


