
Fællesskabets hus Ry

 

Ateliet

Alleen 2, st

8680  Ry

29189633

07-10-2021 1
02-06-2021

1
21-04-2021

2Hygiejne: Rengøring
04-02-2020

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaringstemperatur og adskillelse af fødevarer i
køle- og fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
opvaskerrum, ovn, emhætte, produktbærende overflader, køle-
og fryseenheder.
Følgende er kontrolleret: Renholdelse af opvaskemaskine.
Følgende er konstateret: Opvaskemaskinen fremstår med
kraftig kalkbelægning langs kanten af låget. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om øget rengøringsfrekvens.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Kontrolleret: virksomhedens dokumentation af egenkontrolen
gennemførrelse for opbevaringstemperatur og opvarmning.
Følgende er konstateret: virksomheden mangler at
dokumentere opbevaringstemperatur og opvarmning i
perioden 28/7-2021 til 20/8-2021, frekvensen er 1 gang
ugentligt. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
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om at virksomheden skal følge deres fastsatte egenkontrolprocedure.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


