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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i kølerum og
køleopsats og kontrolleret temperatur. Kontrolleret håndtering
af fødevarer ved fremstilling af pizza og samt hygiejniske
håndvaskeprocedurer ved skift mellem arbejdsopgaver.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, håndteringsområde i
pizzeria, dejmaskine, opvaskemaskine og kølerum Følgende er
konstateret: Der er sort snavs og begyndende skimmelvækst på
fordamper i kølerum. Forholdet vurderes under de forelig-
gende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken, opvask,
håndteringsområde, lagerlokale og kølerum. Drøftet plan for
vedligeholdelse af lokalerne, udstyr og inventar. Ok. Vejledt
konkret om vedligeholdelse af fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kontrol ved
køle-frostopbevaring, modtagekontrol, varmebehandling og
nedkøling for perioden januar til april 2021.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel og har procedurer til
information om allergener på forespørgsel.


