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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Orden samt temperaturer
ved opbevaring i kølerum/kølediske set og fundet iorden. Fisk
som ikke varmebahandles indfryses inden servering, set, ok.
Varmebehandling af kød/stege/fisk i restaurant gennemgået
uden anmærkninger. Buffetservering, små protioner, ofte
opfyldning, står udenfor køl kort tid, set, ok. Adskillese ved
opbevaring og under tilberedning mellem spiseklart og råt set
og fundet iorden. Adgang til håndvaskefaciliteter, ok.
Hygiejne: Rengøring: Renhold i køkkenets område, ved
restaurant buffet, i kølerum , opvask og håndvaske set og
fundet iorden. Vand i opvaskemaskine udskiftes min. 2 gange
dagligt og skyl er over 80 grader, ok. Renhold af
isterningsmaskine, rengøres ugentligt set, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation efter kontrol
ved varemodtagelse, køleopbevaring, varmebehandling, på
skrift. Herudover dokumenteres udpagede ccpér ugentligt
elektronisk set for køleopbevaring, nedkøling stikprøvevis fra
de sidste 2 mdr., ok.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Set sporbarhed ved fakturakontrol efter levering af
helleflynder, der er oplysning med latinsk navn, fangst redskab
og fangstområde, ok.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er produktions opdelt i MIB
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Pakhusene II og restaurant Feast under samme cvr.nr., procedurer ved adskillelse modtagelse af varer mv.
gennemgået . Basisoplysninger og risikoaktiviteter opdateret.


