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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, funktionelt termometer samt tildækning og
adskillelse af fødevarer.
Følgende er konstateret: Der opbevares 1½ kg. æggesalat og 1
kg. tunsalat med krav om en opbevaringstemperatur på 8
grader celsius som opbevares ved 12 grader celsius.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt virksomheden om at opbevare fødevarer ved den
påkrævet temperatur. Virksomheden kassere fødevarerne
under tilsynet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordoverflader, espressomaskine, samt fryse- og køleenheder
indvendigt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for perioden siden sidste tilsyn til dags dato for
varemodtagelse, opbevaring, varmeholdelse, varmebehandling
samt nedkøling
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke registreret i
egenkontrollen for opbevaring, varmeholdelse,
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varmebehandling samt nedkøling d. 20 juli 2021 samt for varmemodtagelse d. 22 juni, 6 og 20 juni 2021.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt virksomheden om at overholde egen frekvens.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


