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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringtemperatur på køl, buffet
håndtering og faciliteter til hygiejnisk håndvask. Gennemgået
procedure for varmholdelse af mad i ovnen, set fungerende
termometer. Vejledt om regler for forrum til toilet. Vejledt
konkret om mulighed for længere tænger ved buffet servering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Opvaskemaskine,
bordflader og køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens elektroniske dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring og varmholdelse fra januar
2021 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
om at begge sider af kontrolrapport skal være læsbare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Virksomheden har regegjort
for indhold af allergener i 3 produkter fra buffeten. OK.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. virk.dk


