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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask, rent og
egnet arbejdsbeklædning, procedurer for opbevaring af
fødevarer, herunder adskillelse og opbevaring af fødevarer på
køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: i loftet i kølerum
ses der få mørke pletter af sort skimmellignende belægninger. I
loftet på lageret hvor der opbevares sodavand og fryser med
fødevare ses der spindelvæv i loftet. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for renholdelse i
fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
sidste 4 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Kontrolleret virksomhedens fødevareaktiviteter.
Det indskærpes, at en registreret virksomhed skal anmelde
væsentlige ændringer i sine aktiviteter til Fødevarestyrelsen.
Følgende er konstateret, Virksomheden har levering af
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animalske fødevarer til andre virksomheder efter 1/3-reglen uden og være registreret til denne aktivitet. Den
sidste tilsynsførende som lavede kontrol snakkede ikke om at han skulle være registreret til dette. Han vil blive
registreret til det med det samme.
Vejledt generelt om reglerne for detailvirksomheders levering af animalske fødevarer til andre
detailvirksomheder (1/3-reglen)
Notat om levering af animalske fødevarer fra detailvirksomheder til andre fødevarevirksomheder er tilsendt pr
mail.


