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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har procedurer for
stegning af hakkebøffer til burger. Burgerbøffer steges til
centrumtemperatur på 75 grader. Der er ved tilsynet fremvist
egnet termometer (indstiktermometer) til måling af
temperatur og kontrolleret korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler. Det
indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes
rene. Følgende er konstateret: Der er grå klisterede/kitagtige
belægninger på kanter af opvaskebakker, indeni
opvaskemaskiner er der kraftige belægninger af kalk på kanter,
spulearme og bund, og på vandrør og spulearmen er der en
kraftig klisteret og sej grålig belægning af snavs, i emfang over
stegeområde og friturer er der sorte belægninger på fedtfiltre.
Der er taget fotodokumentation.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får rettet op
på rengøringen.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling af kød.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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skriftlige egenkontrolprocedurer for varmebehandling af bl.a. hakket kød til mindst 75 grader.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for perioden maj til oktober 2021 for varmebehandling af fødevarer til mindst 75 grader bl.a.
Burgerbøffer.


