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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering,
vedligeholdelse, hygiejne og registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask
procedurer i køkken. Opbevaringstemperatur og tildækning af
fødevarer i køleinventar i køkken og på lager i kælder.
Fødevarer fri af gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Afdelingskøkken med ovn, håndvask, køkkenlåger,
tætningslister og hylder i køleskab samt lager med opbevaring
af fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tætningslister og hylder i køleinventar i køkken
og på lager i kælder. Gulv og flisevæg i køkken samt skabslåger
og redskaber.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og varemodtagelse for perioden
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august 2021 til dags dato. Vejledt virksomhed om at ændre dokumentations frekvensen for kritiske
kontrolpunkter til 1 x ugen. Vejledt konkret om at virksomhed får udarbejdet en risikoanalyse, som er dækkende
for virksomhedens aktiviteter.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret mælk og
pålæg for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr og P-nr jf. virk.dk


