Kontrolrapport

Virksomhed Kylling & Co. Ringkgbing ApS

Adresse Torvegade 2A

Postnr/By 6950 Ringkgbing

Denne kontrol, dato

18-10-2021

Tidligere kontrol
Dato 05-10-2020

CVR-nr. 38589318
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Rengering Dato 28-08-2020
Vedligeholdelse 1 Godkendelser m.v.
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Det indskaerpes, at

side 1 af 2

fedevarer i alle led skal beskyttes mod kontaminering, der kan

gere dem uegnede til konsum eller sundhedsfarlige.

Felgende er konstateret: Under tilsynet anvender

virksomheden desinfektionsmiddel pa et bord hvor der

efterfglgende laegges hele ra kyllinger som skal spydes. Af

desinfektionsmidlet fremgar det, at midlet skal afskylles med

vand efter 5 min. Virksomheden afskyller ikke midlet og

ransvarlig oplyser yderligere telefonisk, at man ikke er bekendt

med, at midlet skal afskylles, men at det aftgrres med serviet.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger Vi afskyller

fremover.

Indskserpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller.

Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.

Kontrolleret procedure for varmebehandling og varmholdelse

af hele kyllinger og saucer og set virksomhedens

indstikstermometer som anvendes til maling af

kernetemperatur. Malt opbevaringstemperatur i kglerum og

kontrolleret tilstreekkelig adskillelse mellem ra og spiseklare

produkter og produkter under optgning. Gennemgaet

procedure for styring af holdbarheder pa an brudte fgdevarer

med kglekrav. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Kylling & Co. Ringkgbing ApS

Adresse Torvegade 2A

Postnr/By 6950 Ringkgbing
CVR-nr. 38589318

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

overflader og udstyr.

Felgende er konstateret: Hylde med opbvaring af emballerede ekrydderier og olier fremstar med

rustansamlinger. Lister i kgleskabslager fresmtar beskadigede saledes tilstreekkelig renggring besveerligggres.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse. Derudover er

virksomheden vejledt generelt om Igsningsforslag for behandling af ubehandlede traehylder pa lager samt

omrade med afskal af maling pa karme og vaeg.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens procedurebeskrivelser for varmebehandling og

varmholdelse i egenkontrollen. Ingen anmaerkinger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.
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