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1 time 15 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, at der er et tilstrækkeligt antal håndvaske,
stikprøvevist kontrolleret opbevaringstemperatur i køle- og
fryseenheder, opbevaring af kolonialvarer i forseglede
plastbøtter og poser, tildækning af kølekrævende fødevarer,
adskillelse af spiseklare fødevarer fra råt kød, opbevaring af
take-away emballage i forseglede poser på lager, samt
procedurer for indfrysning af fisk og tilberedning af sushi.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af serveringsområde,
sushi-køkken, bagkøkken, og lager: stikprøvevist kontrolleret
produktionsborde, køle- og fryseenheder, koldjomfru, gulve,
frituresteger, 2 stk. emfang, hylder, kogeplade og
opvaskemaskine.
Vejledt konkret om muligheden for at afkalke opvaskemaskinen
lidt oftere.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af serveringsområde og
bagkøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, indfrysning af fersk
fisk, pH-måling af sushi ris med suhi-zu, varmebehandling og nedkøling siden juli 2021 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


