
Danhostel Viborg Vandrerhjem

 

Restaurationen

Vinkelvej 36

8800  Viborg

34830843

20-10-2021 1
06-09-2021

1
15-07-2021

2Hygiejne: Rengøring
25-06-2019

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
nedkøling af tarteletfyld. Tarteletfyld bliver nedkølet i små flade
kantiner, når det er 5 grader eller derunder på max 3 timer,
fyldes det i kondibøtter og sættes på frost.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
procedure for stegning af hakkebøffer, Virksomheden oplyser
at det er sjældent der steges bøffer, når der steger bliver de
gennemstegt. Det er ikke muligt at få en hakkebøf der ikke er
gennemstegt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
Produktionslokale, lagre i kælder samt køle rum i kælder og i
produktionslokale. Stikprøvevis inventar og redskaber,
herunder oplyser virksomheden at pålægsmaskine er taget ud
at produktion og ikke anvendes mere.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: lager i
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kælder samt produktionskøkken, herunder tætsluttende døre der holdes lukket samt brug af fluenet ved
åbentstående døre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprocedure for nulstilling af køkken ved sygdom blandt køkken presonale.
Set dokumentation for opvarmning, nedkøling, opbevaring på køl samt nedkøling fra 6. september til dags dato.


