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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost samt
procedure for opvarmning, varmholdelse samt nedkøling af
fødevarer, gennemgået virksomhedens procedure for styring af
temperatur og tid på varmholdte retter samt overvågning af
buffe uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange og rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Produktions køkken, klargøring, køle
anordninger, kold og varm buffet samt opvaske afdeling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for anvendelse af det af Fødevarestyrelsens
godkendte desinfektionsmiddel Prime Source Ren 83 journal nr.
2015-29-7105-00085.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens egenkontrol
dokumentation for følgende procedure: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur i køl og frost samt ved opvarmning og
nedkøling af fødevarer for perioden maj 2021 til denne
kontroldato uden anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


