Kontrolrapport
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Tidligere kontrol
Dato 02-12-2020

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

2
1

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley
Elite

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

] Anden kontrol

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol

Dato 14-11-2019

Dato 17-05-2018

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret: Temperatur

ved opbevaring.

Det indskaerpes, at varmebehandlede, nedkglede og

letfordaervelige fedevarer skal opbevares ved hgjst 5 °C.

Felgende er konstateret: Rullepglse palaeg (skiveskaret) malt til

9,8 grader i varen og omgivelses temperaturer malt til 13

grader. | kgleskabet blev der blandt andet opbevaret 2 kg

rullepglse paleeg samt andre palaegsvarer og skiveskaret oste.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Kgleskabe er

helt nye, og kan ikke forsta det ikke kgler som det skal. Alle

varer vil blive gennemgaet og kasseret, og der bliver ringet

efter en montgr.

Indskserpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller.

Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa bagsiden.

Kontrolleret virksomhedens arbejdsgange for renggring og

desinfektion. Fglgende er konstateret:

Virksomheden kunne ikke redeggre eller fremvise desinfektions

midler til brug for desinfektion af overflader efter renggring.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse Vejledt konkret om

Igsningsmuligheder.

Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Gennemgaet

procedure for stegning af hakkebgffer. Disse gennemsteges
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

altid til en minimumstemperaturer pa 75 grader malt med instikstermometer.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer og adfaerd vedrgrende personlig hygiejne, hygiejniske

handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet og rent arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring

af arbejdst@j og private genstande.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af overflader i kgkken samt pa tgrvarerlager. Ingen anmaerkninger

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens skriftlige

egenkontrolprogram for gode arbejdsgange for renggring og desinfektion, | egenkontrolprogrammet star det at

dette udfgres i 2 separate arbejdsgange.

Kontrolleret virksomheden dokumentation for opvarmning, nedkgling varemodtagelse samt opbevaring pa kgl

fra september 2021 til dags dato.

Seerlige meerkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det gkologiske spisemarke med gkologiprocent

30-60 %, er overholdt. Vurderet maengden af gkologiske fgdevarer pa lagersamt set dokumentation for regnskab

for seneste kvartal. Ingen anmaerkninger.
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