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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedure for rygning af fisk og rejer,
herunder at der bruges godkendt bøgesmuld, at fisk og rejer
ryges indirekte, at tid og temperatur reducerer risikoen for
udvikling af PAH, samt at virksomheden ændrer tid og
temperatur alt efter om det er rejer, mager fisk eller fed fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af rygeovn, herunder rygerriste,
samt at virksomheden sikrer sig mod at slagger drypper ned på
fødevarerne under rygning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt procedure
for reduktion af PAH i røgede fisk og rejer.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på fisk: kulmulefilet (6 kg).


