
Københavns Politi

Efterforskning, Teglholmen

 

Teglholm Allé 1

2450  København SV

10683548

25-10-2021 1
14-09-2021

1
04-10-2019

1
11-09-2019

2Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, tildækning og adskillelse af fødevarer samt
opbevaringtemperatur. Køkkenansvarlig mundtligt redegør for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, nedkøling og
genopvarmning af hakket oksekød samt hensigtsmæssig
optøning af hakket oksekød fra frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Buffetområde herunder tagting og bordoverflader, opvaskerum
samt bordoveflader og hyldeplads i produktionsområde samt
fryse- og kølerum. Der redegøres for særlig
rengøringsprocedure af skærebræt udover maskineopvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Emfang, bordoverflader i produktionskøkken
samt hyldeplads i tørvarerum. Køkkenansvarlig oplyser at dør til
kølerum skal udskiftes samt at ny dør er bestilt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater stikprøvevis for
perioden siden sidste tilsyn til dags dato for varemodtagelse,
opbevaring, nedkøling, varmebehandling herunder bær fra
frost samt genopvarmning.


