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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, tildækning og adskillelse af fødevarer samt
opbevaringstemperatur. Virksomhedsejer redegør for
hensigtsmæssig håndtering, i alle led, af fersk fisk anvendt til
sushi. Vejledt virksomheden om at sikre at dør til forrum og
toilet holdes lukket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordoverflader, opvaskemaskine indvendigt, kølemontre
indvendigt, emfang, lagerrum herunder fryse- og køleenheder
indvendigt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater stikprøvevis for
perioden januar 2020 til dags dato for varemodtagelse,
opbevaring, varmebehandling, nedkøling, nedfrysning af fisk
samt ph-måling af ris til sushi.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
information om allergene ingredienser.
Vejledt virksomheden om at skilte med og oplyse om
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allergener ved forespørgsel. henvist til https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Oplysning-
om-allergener.aspx for yderligere information. Virksomhedsejer opsætter skilt under tilsynet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nr.


