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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og temperaturer
på kølepligtige fødevarer og opbevaring af tørvarer, adskillelse
af aktiviteter i forbindelse med tilvirkning af fødevarer og der
er faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med udstyr og inventar.
Ok. Drøftet renholdelse af ventilationer i loft.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
Virksomheden. Det oplyses, at gulv i det meste af køkkenet
bliver skiftet primo 2022. Ok. Drøftet vedligeholdelse af vægge,
hvor der opbevares fødevarer, fuger på væg i opvaskerummet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Området
omkring affaldscontainere. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram i
forhold til vedligeholdelse samt dokumentation af
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for
2021. Ydet konkret vejledning i overholdelse af de fastsatte
dokumentation frekvenser, det oplyses, at kontrollen er
udfyldt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


