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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret temperaturer i køle- og fryseenhed. Ingen
anmærkninger. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Datomærkning og adskillelse på køl. Virksomheden har
redegjort for varmebehandling, varmholdelse og nedkøling af
pølser til franske hotdogs, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af vægge, gulv, pølsesteger,
emfang, borde i køkken og betjeningsområde. Vejledt konkret
om mulighed for øget frekvens af rengøring af berøringsflader,
herunder håndtag på køle- og fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling over 75 grader, herunder virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling og varmholdelse fra juni 2021 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


