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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Afdelingskøkken, herunder hylder i køleskab, bunde i skuffer og
skabe, overflade på skabslåger og greb, samt gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
overvågning af kritiske kontrolpunkter. Følgende er konstateret:
Virksomheden dokumenterer ikke aktiviteten genopvarmning
af lun ret, men skriver blot et minustegn i dokumentet til
egenkontrol. Personalet fortæller at de ikke genopvarmer
særlig ofte, da maden kommer varm fra centralkøkkenet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
reglerne for at virksomheden skal gennemføre effektive
overvågningsprocedurer på kritiske kontrolpunkter, herunder
dokumentation af aktiviteten genopvarmning.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for i
år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


