
Mad med Sol

 

v/ Sergio Rodriquez

Edouard Suensons Gade 3

8200  Aarhus N

28424078

03-11-2021 1
05-12-2019

1
11-11-2019

1
27-09-2019

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer

1  
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost, temperaturer
ok. Der er mundtlig redegjort for håndtering ifm produktion af
spyd. Kødet skræres, marineres og kommes på køl, sættes på
spyd og varmes til over 75 grader. Der er mundtligt redegjort
for opvarmning af kylling til 75 grader. Vejledt konkret om
opmærksomhed på risiko for krydskontaminering ifm brug af
røremaskine på nuværende placering. Virksomheden
bemærker at der gøres rent inden brug, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv,
opvaskemasknine og rørføring i loft på lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, grovkøkken og lager. Der er mundtligt
redegjort for snarlig maling af loft.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opvarmning fra januar 2021 til d.d. Der er
redegjort for lukkeperiode pga. corona.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.



Mad med Sol

 

v/ Sergio Rodriquez

Edouard Suensons Gade 3

8200  Aarhus N

28424078

Kontrolrapport

side 2 af 2

03-11-2021

Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


