Kontrolrapport

Virksomhed mad med mere

Adresse Stgden 3

Postnr/By 4000 Roskilde
19634604

CVR-nr.

©]
©

Denne kontrol, dato

02-11-2021

Tidligere kontrol
Dato 08-06-2021

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

-

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger 1
Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato 17-11-2020

Dato 05-12-2019

©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret handtering af

fedevarer, herunder temperatur og adskillelse under

opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tgrring af

haender. Temperaturen i virksomhedens udsalgs/kglemontre

males til varierende temperature pa mellem 5 og 8°C.

Kontrolleret adskillelse under produktion. Ingen anmaerkninger.

Endvidere kontrolleret hensigtsmaessig placering og antal af

vaske samt forrum til toilet.

7F¢Igende er konstateret: Der er placeret arbejdsbeklaedning i

forrum til toilet pa savel herre og dame toilet. Vejledt om regler

for forrum og hygiejnisk opbevaring af arbejdsbeklzedning. 2

lukkede dgre fra toilet er reglerne for at sikre sig mod

kontaminering fra toiletrummet. En lukket kasse kan udggre

det som dgr nr. 2. Forholdet vurderes under de foreliggende

omstaendigheder som en bagatelagtig overtradelse.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: renggring af produktionskgkken med inventar,

kgleskabrum, lagret og betjeningssomradet.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: vedligholdelse af produktionskgkken med

inventar, kgleskabrum, lagret og betjeningssomradet. Der er

lidt rust og lidt huller i kglerummet. Vejledt om udbedring.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed mad med mere

Adresse Stgden 3

Postnr/By 4000 Roskilde
CVR-nr. 19634604

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

anmeaerkninger: Egenkontrolprogram og dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,

opvarmning og nedkgling fra sidste tilsyn til d.d.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Seerlige maerkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk maerkning af okse/kalvekgd. ingen anmaerkninger.
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