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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,
registrering fx ved import og eksport, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, tildækning og adskillelse af fødevarer samt
opbevaringstemperatur. Køkkenansvarlig redegør for
hensigtsmæssig håndtering af kylling fra frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskemaskine indvendigt, bordoverflader, Gulv, vægge, loft
og hyldeplads i kølerum samt Fryserum i kælderen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Opvaskemaskine indvendigt, hyldeplads i fryse-
og kølerum. Gennemgået vedlighold af metalliste samt maling
af loft i opvaskerum. Køkkenansvarlig oplyser at håndværker er
kontaktet med henblik på udbedring. Vejledt virksomheden om
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at tilse trællevogne med henblik på vedlighold.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, , opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for Sous vide tilberedning samt
henvist til https://sitti.foedevarestyrelsen.dk/ for yderligere information.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: hønsesalat. Virksomheden kan
redegøre for allegener i produktet samt oplyser, at allegene indhold oplyses til kunder på internetside ved
bestilling.


