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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under produktion af ketchup.
Hygiejnisk opbevaring af råvarer og færdigvarer på lager.
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i nyt
produktionslokale. Procedurer for røgning af
barbecuemarinade. Anvendelse af vand af drikkevandskvalitet -
virksomheden oplyser, at der ikke anvendes procesvand.
Procedurer for tilbagetrækning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler og lagre samt buffertank og
emulgeringsmaskine.
Procedurer for rengøring og desinfektion af produktionsudstyr
både efter og før produktion. Kontrolleret at
desinfektionsmidler er godkendt af Fødevarestyrelsen og
forsynet med brugsanvisning herunder koncentration og
kontakttid.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret indretning, vedligehold
og skadedyrssikring af nyt produktionslokale. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Risikoanalysen omfatter produktion af ketchup,
men er ikke opdateret mht. produktion af mayonaise. Bl.a.
mangler der risikoanalyse for Listeria. Virksomheden har
imidlertid beskrevet gode arbejdsgange for fremstilling af
mayonase: fastsættelse af grænseværdi for pH, måling af hvert
batch, kalibrering af pH-meter. Virksomheden oplyser, at
risikoanalyse bliver opdateret bl.a. med hensyn til Listeria.
Vejledt om Listeria-site på Fødevarestyrelsens hjemmeside,
herunder risikoanalyse og krav til dokumentation for
stabilisering mod vækst af Listeria, grænseværdier samt krav
om prøveplan for kontrol af Listeria.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvekontrol
af virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for pH og varmebehandling siden
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den 11-12-2020 for ketchupprodukter.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Økologisk eddike 5%. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Virksomheden er 100% økologisk.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for modtagekontrol af økologiske fødevarer, herunder stikprøvekontrol
af gennemførelse og registrering af udført modtagekontrol. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret regnskab for økologiske fødevarer i form af registrering af indkøbte råvarer og producerede
mængder samt periodevis lageropgørelser med henblik på opstilling af balanceopgørelse på Fødevarestyrelsens
anmodning. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for økologisk oprindelse af modtagne økologiske fødevarer (eddike), herunder
dokumentation for, at leverandøren er omfattet af økologikontrol. Ingen anmærkninger.
Modtaget kopi af dokumentation til krydskontrol.
Stikprøvekontrolleret at der udelukkende opbevares økologisk fødevarer på råvarelager. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret mærkning, herunder sammensætning og markedsføring (Ø-mærket/ EU-logoet/ kodenummer/
geografisk oprindelse/ ingrediensliste/ recepter) på følgende økologiske fødevarer: Original Ketchup, 570 g, og
BBQ Smoked marinade, 350 g. Ingen anmærkninger.


