
Aagaard Kro

 

 

Bramdrupvej 136

6040  Egtved

39366258

0
03-11-2021 1
29-11-2019

1
22-08-2019

1
04-12-2018

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
langtidsstegning af kødprodukter, herunder kontrol af
temperatur og tidsstyring/holde tid. Opbevaringstemperatur,
adskillelse og tildækning af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Kontrolleret: Forrum.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke et forrum, til
toilettet. Virksomheden har redegjort for en pkan for
opsættelse af forrum.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om krav for forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Rengøring af lokaler.
Følgende er konstateret: Der er begyndende sorte belægninger
på undersiden af hylderne i grønt køler og køleboks med
kødprodukter. Virksomheden har redegjort for deres
rengøringsprocedure.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af lokaler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Produktionslokale, herunder inventar
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og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt virksomheden om generelt vedligeholdelse af gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
langtidsstegning for perioden august til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er efter kontrolbesøg, gået fra stikprøvebaseret til frekvensbaseret efter deres aktiviteter.


