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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring af drikkevarer i barområde samt lagerlokaler.
Opbevaring af drikkevarer i barområde fremstår uden
anmærkninger. Virksomheden har flere lagerlokaler til
opbevaring, og det bagerste lagerlokale med opbevaring af
kasser med øl og fadølssystem har en udformning der gør, at
der ikke er mulighed for god hygiejnemæssig praksis og
renholdelse af lokalet, idet gulvet består af udendørs fliser
samt et højtbeliggende loft, som består af isoleringsplader.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder for ændring af lokalet eller at flytte
opbevaringen til et andet lagerlokale.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mulighed for
hygiejnisk håndvask i bar- og opvaskeområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområde, opvaskeområde, opvaskemaskine samt
isterningemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er konstateret:
Virksomheden har ingen skriftlig risikoanalyse. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at
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virksomheden skal udarbejde en skriftlig og dækkende risikoanalyse, som skal være tilgængelig i virksomheden.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret juice og
sodavand for holdbarhedsangivelse, herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


